
Gültig März 2025                                  

Preise inkl. MwSt.                                                                               ♣ vegetarisch 

                                                                                      ♣♣ vegan

     

Änderungen der Speisenauswahl & Preise vorbehalten 

 –  Oberhafen-Abendbrot – 
!!! Bitte entscheiden Sie sich für 1 Abendbrot-Variante für alle Gäste !!! 

Das beliebte Oberhafen-Abendbrot besteht aus unseren warmen und kalten saisonal und regional geprägten Spezialitäten. 
Nach verschiedenen Salaten, hausgemachtem Brot und Dips folgen 4-5 Hauptspeisen, die nach und nach im Family Style in 

Schüsseln auf Platten in der Mitte Eurer Tafel(n) serviert werden. Ein Festtagsessen, wie sonntags bei Muttern. 

 

Zum Empfang zu 5,00 Euro p.P. 
Bitte wählt vorab 1 Vorspeise: 

 Oberhafen Knusperfladen mit verschiedenen Belägen  
 Meerrettich-Süppchen mit Orangenöl ♣♣ 

 
Der Hauptteil: Bitte entscheidet Euch für Kedelklopper, Tallymann oder Damperfürst. 
 Kedelklopper – Der Kesselklopfer reinigt die Dampfkessel – 37,00 Euro p.P. – Für Gruppen ab 8 Personen 

Bitte wählt 4 Gerichte aus: 
 Matjes mit Hausfrauensoße  
 Grünkohl mit Kasseler und Kohlwurst (voraussichtlich bis 16.3.) 
 Veganer Grünkohl mit Räucherseitan ♣♣ (voraussichtlich bis 16.3.) 
 Pulled Pork mit Weißkrautsalat und Barbecue-Soße  
 Lauch-Kuchen mit Kräuterquark ♣   
 Gemüse-Nudel-Pfanne ♣♣  
 Winterliches Röstgemüse ♣♣      /wahlw. mit  grober Bratwurst mit unserem Senf 
 Pilzragout  ♣ vegetarisch ODER  ♣♣ vegan /wahlw. mit  Frikadellen und unseren Senf  
 Rahmwirsing  ♣ vegetarisch ODER  ♣♣ vegan /wahlw. mit  gebratener Hähnchenbrust  

 

 Tallymann – Der Lademeister an Deck – 47,00 Euro p.P. – für Gruppen ab 10 Personen 
Bitte wählt insgesamt 4 Gerichte. Ihr könnt auch aus dem Kedelklopper wählen. 
 Gedämpftes Fischfilet mit Lauchgemüse und Dillsoße 
 Schweinenackenbraten mit Kräuterkruste, karamellisierten Möhren und Bratensoße 
 Gebratene Hähnchenbrust, gefüllt mit Kräuter und Schafskäse  
 Salat von Apfel, Sellerie, Spitzkohl & Kichererbsen mit karamellisierten Walnüssen und gratiniertem Ziegenkäse ♣ 
 Topinambur-Karotten-Rösti mit Kräuter-Kichererbsen-Dip ♣♣  
 Graupenrisotto mit gebratenen Edel-Pilzen  ♣ vegetarisch ODER  ♣♣ vegan 

 

 Damperfürst – Der Reeder – 54,50 Euro p.P. – für Gruppen ab 12 Personen 
Bitte wählt insgesamt 5 Gerichte aus. Ihr könnt auch aus dem Kedelklopper und Tallymann wählen.  
 Gebratene Lachsseite mit Senf-Dill-Kruste  
 Wolfsbarsch in Salzkruste 
 Roastbeef mit Remoulade ODER: 
 Rinderbraten mit Pastinakengemüse  
 Bunte Bete Carpaccio mit Burrata und Kräuter-Vinaigrette ♣ 
 Kerniger Nussbraten mit Erbsenpüree ♣♣  

 
Beilagen       

Für alle dabei:      

 Salatvariation ♣/ ♣♣    

 verschiedene Soßen und Dips ♣/ ♣♣  

 hausgebackenes Brot ♣♣  

 Röstkartoffeln, Pellkartoffeln und/ oder Kräuterreis je nach Speisenwahl passend zu den Gerichten ♣♣ 
 

Dessert zu 7,00 Euro p.P. 
Bitte entscheidet Euch für 1 Dessert. 

 Verschleiertes Bauernmädchen (Haselnusskeks, Birnen-Moosbeerenragout, Zwetschenkompott, Sahne, Mandeln) ♣/♣♣  
 Fruchtiges Schneegestöber (im Glas: Sahne-Vanillejoghurt, Baiser und Zwetschgenkompott) ♣  
 Birnen-Moosbeeren-Kompott mit Vanillesoße  ♣ vegetarisch ODER  ♣♣ vegan 


